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SAAT 1.Sınıf / Şube A 2.Sınıf / Şube A 3.Sınıf / Şube A 4.Sınıf / Şube A

03.07.2019

09:00-10:00 1958 Beslenme İlkeleri Dr. EBRU AYDIN

09:30-11:00 1995 Bilgisayar Uygulamaları Doç. Dr. Çağlayan BALKAYA 1996 Proje Hazırlama Teknikleri Prof. Dr. Erdoğan 
KÜÇÜKÖNER

1956 Kalite Yönetim Sistemleri Prof. Dr. Zübeyde ÖNER

13:00-15:00 1956 Isı ve Kütle Transferi Dr. Öğretim Üyesi Alper KUŞÇU

14:00-15:30 1995 Kalkülüs II Dr. Öğretim Üyesi Bahri TÜREN 1958 Bitkisel Yağ Teknolojisi Prof. Dr. Gülcan ÖZKAN 1994 Teknoloji ve AR-GE Yönetimi Araştırma Görevlisi BİLGE 
ERTEKİN FİLİZ

16:30-17:00 1995 Matematik II Öğr. Gör. ÖZNUR ÖLMEZ

04.07.2019

09:30-11:00 1956 Genetik Prof. Dr. Yasin TUNCER

10:00-11:00 5109 İngilizce II (Hazırlık Eğitimine Tabi Olmayan Öğrenciler 
İçin) Öğr.Gör.(Okutman) Zafer YURTERİ 
5109 İngilizce II (Hazırlık Eğitimine Tabi Olan Öğrenciler İçin) 
Öğr.Gör.(Okutman) Zafer YURTERİ 

11:00-12:00 1958 Gıda Kimyası Prof. Dr. Erdoğan KÜÇÜKÖNER 1956 Proses Uygulamaları II Dr. Öğretim Üyesi Alper KUŞÇU

12:00-13:30 1958 Gıda Biyoteknolojisi Prof. Dr. Yasin TUNCER

12:30-14:00 1956 Teknik Resim Doç. Dr. İbrahim UĞUR

13:30-14:30 1958 Genel Mikrobiyoloji Prof. Dr. Aynur Gül KARAHAN

14:00-15:00 1995 Özel Gıdalar Teknolojisi Doç. Dr. Hülya GÜL 
1996 Endüstriyel Yemek Üretimi Prof. Dr. Erdoğan 
KÜÇÜKÖNER 
1994 Gıdalarda Mikrobiyal Bozulmalar Dr. Öğretim Üyesi 
Arzu KART 
1994 Fonksiyonel Gıdalar Doç. Dr. TUĞBA KÖK TAŞ 

14:30-16:00 1997 Akışkanlar Mekaniği Doç. Dr. ERKAN KARACABEY

15:00-16:00 1996 Fizik II Dr. Öğretim Üyesi MEHMET ERTAN 
KÜRKÇÜOĞLU

05.07.2019

09:30-11:00 1995 Genel Ekonomi Doç. Dr. Fatma Handan GİRAY 1994 Mühendislik Termodinamiği Doç. Dr. ERKAN 
KARACABEY

1996 Proses ve İşletme Tasarımı Doç. Dr. Hakan KULEAŞAN

11:00-12:00 1958 Enstrümental Analiz Prof. Dr. Gülcan ÖZKAN 1956 Tahıl İşleme Teknolojisi Doç. Dr. Hülya GÜL

12:30-14:30 1958 Reaksiyon Kinetiği Dr. Öğretim Üyesi FATMA BURCU 
ALP

14:00-16:00 1956 Gıda Mühendisliği Temel İşlemleri II Doç. Dr. ERKAN 
KARACABEY

15:00-16:00 1958 Genel Kimya ll Prof. Dr. Fethiye GÖDE 1996 Gıda Mühendisliğinde Mesleki İngilizce 2 Prof. Dr. Birol 
KILIÇ 
1996 Soğuk Tekniği Doç. Dr. Hakan KULEAŞAN 
1994 Laboratuvar Tekniği Prof. Dr. Bedia ŞİMŞEK 

1956 Gıda Mühendisliği Temel İşlemleri II Doç. Dr. ERKAN 
KARACABEY 
1995 Gıda Zehirlenmeleri ve Enfeksiyonları Prof. Dr. Aynur 
Gül KARAHAN 

16:30-17:30 1956 Fizik Laboratuvarı II Dr. Araştırma Görevl ELİF BEKLEN 
BARTO

06.07.2019

13:00-14:00 2160 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II Öğr.Gör.(Okutman) 
Barçın KODAMAN

14:00-15:30 1956 Meyve Sebze İşleme Teknolojisi Dr. Öğretim Üyesi 
Alper KUŞÇU

07.07.2019

12:30-13:30 2154 Türk Dili II Öğr. Gör. FATMA KOÇER ERTÜRK
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07.07.2019

13:45-15:00 1995 İş Hayatı İçin Yabancı Dil II Dr. Araştırma Görevl ECE 
SÖĞÜT

1995 Gıda Alerjenleri Dr. EBRU AYDIN 
1996 Özel Tahıl Ürünleri Teknolojisi Doç. Dr. Hülya GÜL 
1995 Gıdalarda Raf Ömrü Dr. Araştırma Görevl ECE SÖĞÜT 
1994 Et Tesisi Kuruluş ve Organizasyonu Prof. Dr. Birol KILIÇ 

KODU DERSLIK ADI KAT BİNA

1956 MUHENDISLIK-1. Kat-E10-101 1 Mühendislik Fakültesi E-10                                

1958 MUHENDISLIK-2. Kat-E10-209 2 Mühendislik Fakültesi E-10                                

1994 MUHENDISLIK-1. Kat-E11-102-Gıda 1 Mühendislik Fakültesi E-11                                

1995 MUHENDISLIK-1. Kat-E11-103-Gıda 1 Mühendislik Fakültesi E-11                                

1996 MUHENDISLIK-1. Kat-E11-104-Gıda 1 Mühendislik Fakültesi E-11                                

1997 MUHENDISLIK-1. Kat-E10-105 1 Mühendislik Fakültesi E-10                                

2154 MERKEZIDERSLIKLER-2. Kat-1017-Yabancı Diller-
B201

2 Merkezi Derslikler(Ertokuş Bey)

2160 MERKEZIDERSLIKLER-Alt Zemin-010-Yabancı Diller-
A101

-1 Merkezi Derslikler(Ertokuş Bey)

5109 MUHENDISLIK-1. Kat-E3-Hidrolik Lab. 1 Mühendislik Fakültesi E-3

Mavi Renkli Dersler seçmeli dersleri, Yeşil Renkli Dersler Üniversite Ortak Seçmeli Dersleri göstermektedir.
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03.07.2019

09:30-11:00 1956 Kalite Yönetim Sistemleri Prof. Dr. Zübeyde ÖNER

14:00-15:00 1994 Teknoloji ve AR-GE Yönetimi Araştırma Görevlisi BİLGE 
ERTEKİN FİLİZ

04.07.2019

11:00-12:00 1956 Proses Uygulamaları II Dr. Öğretim Üyesi Alper KUŞÇU

05.07.2019

09:30-11:00 1996 Proses ve İşletme Tasarımı Doç. Dr. Hakan KULEAŞAN

11:00-12:00 1956 Tahıl İşleme Teknolojisi Doç. Dr. Hülya GÜL

06.07.2019

14:00-15:30 1956 Meyve Sebze İşleme Teknolojisi Dr. Öğretim Üyesi 
Alper KUŞÇU

07.07.2019

13:45-15:00 1994 Et Tesisi Kuruluş ve Organizasyonu Prof. Dr. Birol KILIÇ 

1996 Özel Tahıl Ürünleri Teknolojisi Doç. Dr. Hülya GÜL 
1995 Gıda Alerjenleri Dr. EBRU AYDIN 

KODU DERSLIK ADI KAT BİNA

1956 MUHENDISLIK-1. Kat-E10-101 1 Mühendislik Fakültesi E-10                                

1994 MUHENDISLIK-1. Kat-E11-102-Gıda 1 Mühendislik Fakültesi E-11                                

1995 MUHENDISLIK-1. Kat-E11-103-Gıda 1 Mühendislik Fakültesi E-11                                

1996 MUHENDISLIK-1. Kat-E11-104-Gıda 1 Mühendislik Fakültesi E-11                                

Mavi Renkli Dersler seçmeli dersleri, Yeşil Renkli Dersler Üniversite Ortak Seçmeli Dersleri göstermektedir.

T.C.
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