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P
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09:00-09:30 1 Genetiği Değiştirilmiş Gıdalar Dr. Öğretim Üyesi EBRU 
AYDIN

09:40-10:10 1 Genetiği Değiştirilmiş Gıdalar Dr. Öğretim Üyesi EBRU 
AYDIN

1 Süt Teknolojisi Prof. Dr. Zübeyde ÖNER

10:20-10:50 1 Süt Teknolojisi Prof. Dr. Zübeyde ÖNER

11:00-11:30 1 Türk Dili I Öğr.Gör.(Okutman) Ali ŞAVKLI 1 Süt Teknolojisi Prof. Dr. Zübeyde ÖNER

11:40-12:10 1 Türk Dili I Öğr.Gör.(Okutman) Ali ŞAVKLI

13:00-13:30 1 Fermantasyon Teknolojisi Doç. Dr. Hakan KULEAŞAN

13:40-14:10 1 Mühendislik Termodinamiği Doç. Dr. ERKAN KARACABEY 1 Fermantasyon Teknolojisi Doç. Dr. Hakan KULEAŞAN

14:20-14:50 1 Mühendislik Termodinamiği Doç. Dr. ERKAN KARACABEY 1 Fermantasyon Teknolojisi Doç. Dr. Hakan KULEAŞAN

15:00-15:30 1 Analitik Kimya Dr. Öğretim Üyesi AZİZ ŞENCAN 1 Ulusal ve Uluslararası Gıda ve Tarım İdari Kurumları Prof. 
Dr. Hülya GÜL

15:40-16:10 1 Analitik Kimya Dr. Öğretim Üyesi AZİZ ŞENCAN 1 Ulusal ve Uluslararası Gıda ve Tarım İdari Kurumları Prof. 
Dr. Hülya GÜL

16:20-16:50 1 Analitik Kimya Dr. Öğretim Üyesi AZİZ ŞENCAN 1 Süt Esaslı Ürünler Teknolojisi Prof. Dr. Bedia ŞİMŞEK

17:00-17:30 1 Analitik Kimya Dr. Öğretim Üyesi AZİZ ŞENCAN 1 Süt Esaslı Ürünler Teknolojisi Prof. Dr. Bedia ŞİMŞEK
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09:00-09:30 1 Gıda Katkı Maddeleri Prof. Dr. Erdoğan KÜÇÜKÖNER 1 Beslenme, Metabolizma ve Hastalıklar Dr. Öğretim Üyesi 
EBRU AYDIN

09:40-10:10 1 Gıda Katkı Maddeleri Prof. Dr. Erdoğan KÜÇÜKÖNER 1 Beslenme, Metabolizma ve Hastalıklar Dr. Öğretim Üyesi 
EBRU AYDIN

10:20-10:50 1 Malzeme Bilgisi Dr. Öğretim Üyesi MUSTAFA ÜSTÜNDAĞ 1 Gıda Kalite Kontrolü Prof. Dr. Zübeyde ÖNER 1 Proses Uygulamaları 1 Dr. Öğretim Üyesi Alper KUŞÇU

11:00-11:30 1 Genel Kimya l Prof. Dr. Fethiye GÖDE 1 Malzeme Bilgisi Dr. Öğretim Üyesi MUSTAFA ÜSTÜNDAĞ 1 Gıda Kalite Kontrolü Prof. Dr. Zübeyde ÖNER 1 Proses Uygulamaları 1 Dr. Öğretim Üyesi Alper KUŞÇU

11:40-12:10 1 Genel Kimya l Prof. Dr. Fethiye GÖDE 1 Gıda Analizleri Prof. Dr. ZEYNEP BANU SEYDİM 1 Proses Uygulamaları 1 Dr. Öğretim Üyesi Alper KUŞÇU

12:20-12:50 1 Genel Kimya l Prof. Dr. Fethiye GÖDE 1 Gıda Analizleri Prof. Dr. ZEYNEP BANU SEYDİM

13:00-13:30 1 Genel Biyoloji Doç. Dr. RAĞBET EZGİ DURAN 1 İstatistik ve Deneme Metodları Doç. Dr. Özgür KOŞKAN 1 Gıda Analizleri Dr. Öğretim Üyesi BİLGE ERTEKİN FİLİZ 1 Bilimsel Yazım ve Sunum Teknikleri Prof. Dr. Erdoğan 
KÜÇÜKÖNER

13:40-14:10 1 Genel Biyoloji Doç. Dr. RAĞBET EZGİ DURAN 1 İstatistik ve Deneme Metodları Doç. Dr. Özgür KOŞKAN 1 Gıda Analizleri Dr. Öğretim Üyesi BİLGE ERTEKİN FİLİZ 1 Bilimsel Yazım ve Sunum Teknikleri Prof. Dr. Erdoğan 
KÜÇÜKÖNER

14:20-14:50 1 Genel Biyoloji Doç. Dr. RAĞBET EZGİ DURAN 1 İstatistik ve Deneme Metodları Doç. Dr. Özgür KOŞKAN

15:00-15:30 1 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I Öğr.Gör.(Okutman) Barçın 
KODAMAN

1 İstatistik ve Deneme Metodları Doç. Dr. Özgür KOŞKAN

15:40-16:10 1 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I Öğr.Gör.(Okutman) Barçın 
KODAMAN

1 Girişimcilik Doç. Dr. TUĞBA KÖK TAŞ 1 Gıdaları Korunmasında Yeni Teknikler ve Uygulamalar Prof. 
Dr. Atıf Can SEYDİM

16:20-16:50 1 Girişimcilik Doç. Dr. TUĞBA KÖK TAŞ 1 Gıdaları Korunmasında Yeni Teknikler ve Uygulamalar Prof. 
Dr. Atıf Can SEYDİM
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09:00-09:30 1 Kalkülüs I Dr. Öğretim Üyesi Bahri TÜREN 1 Enerji ve Kütle Denkliği Dr. Öğretim Üyesi Alper KUŞÇU 1 Gıda Mühendisliği Temel İşlemler 1 Doç. Dr. Hakan 
KULEAŞAN

1 Kuru Gıdalar Teknolojisi Dr. Öğretim Üyesi BİLGE 
ERTEKİN FİLİZ

09:40-10:10 1 Kalkülüs I Dr. Öğretim Üyesi Bahri TÜREN 1 Enerji ve Kütle Denkliği Dr. Öğretim Üyesi Alper KUŞÇU 1 Gıda Mühendisliği Temel İşlemler 1 Doç. Dr. Hakan 
KULEAŞAN

1 Kuru Gıdalar Teknolojisi Dr. Öğretim Üyesi BİLGE 
ERTEKİN FİLİZ
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10:20-10:50 1 Kalkülüs I Dr. Öğretim Üyesi Bahri TÜREN 1 Gıda Mühendisliğinde Mesleki İngilizce 1 Prof. Dr. Birol 
KILIÇ

1 Gıda Mühendisliği Temel İşlemler 1 Doç. Dr. Hakan 
KULEAŞAN

1 Yeni Ürün Geliştirme Metotları Prof. Dr. Erdoğan 
KÜÇÜKÖNER

11:00-11:30 1 Kalkülüs I Dr. Öğretim Üyesi Bahri TÜREN 1 Gıda Mühendisliğinde Mesleki İngilizce 1 Prof. Dr. Birol 
KILIÇ

1 Yeni Ürün Geliştirme Metotları Prof. Dr. Erdoğan 
KÜÇÜKÖNER

11:40-12:10 1 Mikrobiyolojide Kullanılan Temel Teknikler Doç. Dr. BANU 
ÖZDEN TUNCER

12:20-12:50 1 Mikrobiyolojide Kullanılan Temel Teknikler Doç. Dr. BANU 
ÖZDEN TUNCER

13:00-13:30 1 Fizik I Dr. Öğretim Üyesi MURAT KALELİ 1 Gıda Endüstrisinde Kullanılan Makine ve Ekipmanlar Doç. 
Dr. ERKAN KARACABEY

1 Bitkisel Yağ Teknolojisi Prof. Dr. Gülcan ÖZKAN

13:40-14:10 1 Fizik I Dr. Öğretim Üyesi MURAT KALELİ 1 Diferansiyel Denklemler Dr. Öğretim Üyesi Ramazan 
UYHAN

1 Gıda Endüstrisinde Kullanılan Makine ve Ekipmanlar Doç. 
Dr. ERKAN KARACABEY

14:20-14:50 1 Fizik I Dr. Öğretim Üyesi MURAT KALELİ 1 Diferansiyel Denklemler Dr. Öğretim Üyesi Ramazan 
UYHAN

15:00-15:30 1 Diferansiyel Denklemler Dr. Öğretim Üyesi Ramazan 
UYHAN

1 Süt Endüstrisinde Starter Kültür Prof. Dr. Yasin TUNCER

15:40-16:10 1 Fizik Laboratuvarı I Dr. Öğretim Üyesi MURAT KALELİ 1 Diferansiyel Denklemler Dr. Öğretim Üyesi Ramazan 
UYHAN

1 Süt Endüstrisinde Starter Kültür Prof. Dr. Yasin TUNCER

16:20-16:50 1 Fizik Laboratuvarı I Dr. Öğretim Üyesi MURAT KALELİ
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09:00-09:30 1 Genel Ekonomi Doç. Dr. Fatma Handan GİRAY 1 Gıda Biyokimyası Prof. Dr. Erdoğan KÜÇÜKÖNER 1 Gıdalarda Renk ve Renk Maddeleri Dr. Öğretim Üyesi Alper 
KUŞÇU

09:40-10:10 1 Genel Ekonomi Doç. Dr. Fatma Handan GİRAY 1 Gıda Biyokimyası Prof. Dr. Erdoğan KÜÇÜKÖNER 1 Gıdalarda Renk ve Renk Maddeleri Dr. Öğretim Üyesi Alper 
KUŞÇU

10:20-10:50 1 Laboratuvar Tekniği Prof. Dr. Bedia ŞİMŞEK 1 Gıda Biyokimyası Prof. Dr. Erdoğan KÜÇÜKÖNER 1 Et Teknolojisi Prof. Dr. Birol KILIÇ

11:00-11:30 1 Laboratuvar Tekniği Prof. Dr. Bedia ŞİMŞEK 1 Gıda Mikrobiyolojisi Prof. Dr. Aynur Gül KARAHAN 1 Et Teknolojisi Prof. Dr. Birol KILIÇ

11:40-12:10 1 Gıda Mikrobiyolojisi Prof. Dr. Aynur Gül KARAHAN

12:20-12:50 1 Gıda Mikrobiyolojisi Prof. Dr. Aynur Gül KARAHAN

13:00-13:30 1 Baharat Bilimi ve Teknolojisi Prof. Dr. Gülcan ÖZKAN 1 Et Teknolojisi Prof. Dr. Birol KILIÇ

13:40-14:10 1 Baharat Bilimi ve Teknolojisi Prof. Dr. Gülcan ÖZKAN

15:00-15:30 1 Bitkisel Yağ Teknolojisi Prof. Dr. Gülcan ÖZKAN

15:40-16:10 1 Duyusal Değerlendirme Doç. Dr. TUĞBA KÖK TAŞ 1 Bitkisel Yağ Teknolojisi Prof. Dr. Gülcan ÖZKAN

16:20-16:50 1 Duyusal Değerlendirme Doç. Dr. TUĞBA KÖK TAŞ
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10:20-10:50 1 Gıda Ambalajlama Tekniği Prof. Dr. Atıf Can SEYDİM

11:00-11:30 1 İngilizce I (Hazırlık Eğitimine Tabi Olmayan Öğrenciler İçin) 
Öğr.Gör.(Okutman) İhsan MARULCU

1 Gıda Ambalajlama Tekniği Prof. Dr. Atıf Can SEYDİM

11:40-12:10 1 İngilizce I (Hazırlık Eğitimine Tabi Olmayan Öğrenciler İçin) 
Öğr.Gör.(Okutman) İhsan MARULCU

1 Gıda Ambalajlama Tekniği Prof. Dr. Atıf Can SEYDİM

13:00-13:30 1 Mezuniyet Tez Çalışması 1 Prof. Dr. Birol KILIÇ

13:40-14:10 1 Mezuniyet Tez Çalışması 1 Prof. Dr. Birol KILIÇ

T.C.
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KODU DERSLIK ADI KAT BİNA

1 Yok 0 -

Mavi Renkli Dersler seçmeli dersleri, Yeşil Renkli Dersler Üniversite Ortak Seçmeli Dersleri göstermektedir.
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14:20-14:50 1 Mezuniyet Tez Çalışması 1 Prof. Dr. Birol KILIÇ

15:00-15:30 1 Mezuniyet Tez Çalışması 1 Prof. Dr. Birol KILIÇ

15:40-16:10 1 Gıda Mühendisliğine Giriş Dr. Öğretim Üyesi Arzu KART

16:20-16:50 1 Gıda Mühendisliğine Giriş Dr. Öğretim Üyesi Arzu KART

17:00-17:30 1 Gıda Mühendisliğine Giriş Dr. Öğretim Üyesi Arzu KART

17:30-18:00 1 Gıda Mühendisliğine Giriş Dr. Öğretim Üyesi Arzu KART

18:10-18:40 1 Gıda Mühendisliğine Giriş Dr. Öğretim Üyesi Arzu KART
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10:20-10:50 1 Kariyer Planlama ve Çalışma Hayatına Giriş Dr. Öğretim 
Üyesi Halil İbrahim ÖZMEN
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