
2022-2023 BAHAR YARIYILI GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ VİZE SINAV PROGRAMI 

*SINAV PROGRAMINDA OLABİLECEK DEĞİŞİKLİKLER İÇİN BÖLÜM SAYFAMIZI TAKİP EDİNİZ!!! 

• Öğrencilerin UOS ve FOS için dersi aldıkları bölümlerin duyurularını takip etmeleri gerekmektedir. 

10.04.2023 
PAZARTESİ 

11.04.2023 
SALI 

12.04.2023 
ÇARŞAMBA 

13.04.2023 
PERŞEMBE 

14.04.2023 
CUMA 

15.04.2023 
CUMARTESİ 

16.04.2023 
PAZAR 

 
 
 

 
 
 

 
Bilgisayar Uygulamaları 
14:30 – 16:00 
 
Fonksiyonel Gıdalar 
16:00 – 17:30 
 
Reaksiyon Kinetiği 
17:30 – 19:00 
 
Proses Uygulamaları ll 
20:30- 22:00 
 

 
Kalkülüs II 
08:30 
 
Gıda Biyoteknolojisi 
10:00 – 11:30 
 
Genetik 
11:30 – 13:00 
 
Kalite Yönetim Sistemleri 
13:00- 14:30 
 
 

 
Fizil Lab II 
14:30 
 
Gıda Mühendisliğinde 
Mesleki İngilizce Il  
17:30 – 19:00 
 
Enstrümental Analiz  
20:30- 22:00 
 
 

 
Teknik Resim  
08:30 – 10:00  
 
Gıda İşletme Sanitasyonu  
10:00– 11:30  
 
Gıda Kimyası 
11:30 – 13:00 
 
Tahıl İşleme Teknolojisi  
13:00- 14:30 
  

 
Atatürk İlkeleri ve İnkılap 
Tarihi ll 
00:00-23:59  
 
İngilizce ll 
00:00-23:59  
 
Türk Dili II 
00:00-23:59  

17.04.2023 
PAZARTESİ 

18.04.2023 
SALI 

19.04.2023 
ÇARŞAMBA 
 

    

 
Endüstriyel Yemek Üretimi  
10:00 – 11:30  
 
Isı ve Kütle Transferi  
11:30 – 13:00  
 
Proses ve İşletme 
Tasarımı  
13:00- 14:30 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Genel Kimya Il 
14:30 – 16:00 
 
Özel Gıdalar Teknolojisi  
16:00 – 17:30 
 
Soğuk Tekniği  
17:30 – 19:00 
 
Meyve ve Sebze İşleme 
Teknolojisi  
20:30- 22:00 
 

 
Fizik II 
08:30 
 
Gıda Mühendisliği Temel 
İşlemler ll  
10:00 – 11:30  
 
Genel Mikrobiyoloji  
11:30 – 13:00 
 
Teknoloji ve Arge Yönetimi 
13:00-14:30  
 
 

  
 
 
 

  



2022-2023 BAHAR YARIYILI GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ VİZE SINAV PROGRAMI 

*SINAV PROGRAMINDA OLABİLECEK DEĞİŞİKLİKLER İÇİN BÖLÜM SAYFAMIZI TAKİP EDİNİZ!!! 

• Öğrencilerin UOS ve FOS için dersi aldıkları bölümlerin duyurularını takip etmeleri gerekmektedir. 

24.04.2023 
PAZARTESİ 

25.04.2023 
SALI 

     

 
Üniversite Ortak Seçmeli 
00:00-23:59 
 

 
Beslenme İlkeleri 
16:00 – 17:30 
 
Akışkanlar Mekaniği 
17:30 – 19:00 
 
Et Tesisi Kuruluş ve 
Organizasyonu 
19:00- 20:30 
 
Eğitime Giriş (İsteğe Bağlı 
Formasyon) 
17:00-18:00 
 
Eğitim Psikolojisi(İsteğe 
Bağlı Formasyon) 
18:00-19:00 
 
Öğretim İlke ve 
Yöntemler(İsteğe Bağlı 
Formasyon) 
19:00-20:00 
 
 
 
 

     

 


