
GIDA	MÜHENDİSLİĞİ	BÖLÜMÜ	2025-2026	BAHAR	YARIYILI	DERS	PROGRAMI	

Gün	 Saat	 1.	SINIF	 2.	SINIF	 3.	SINIF	 4.	SINIF	

Ders	 Derslik	 Ders	 Derslik	 Ders	 Derslik	 Ders	 Derslik	

PA
ZA
RT
ES
İ	

08:20-	
09:05	         

 
09:15-	
10:00	

	  
GDM-222	Reaksiyon	

Kinetiği	
Doç.	Dr.	Ece	SÖĞÜT 

	
E11-103   	 	

 
 

10:10-	
10:55	

  
	

GDM-222	Reaksiyon	
Kinetiği	

Doç.	Dr.	Ece	SÖĞÜT	

E11-103	 	 	

GDM-470	Et	
Tesisi	Kuruluş	

ve	
Organizasyonu	
Prof.	Dr.	Birol	

KILIÇ	

E11-104	

 
 

11:05-	
11:50	

  

GDM-222	Reaksiyon	
Kinetiği	

Doç.	Dr.	Ece	SÖĞÜT	
E11-	103	 	 	

GDM-470	Et	
Tesisi	Kuruluş	

ve	
Organizasyonu	

Prof. Dr. Birol 
KILIÇ 

E11-104 

12:00-	
12:45	

  
	 	 	 	   

 
12:55-	
13:40	

	 	
GDM-216	Isı	ve	Kütle	

Transferi	
Doç.	Dr.	Alper	KUŞÇU	

E11-	 102	

GDM-344	Gıda	
Biyoteknolojisi	
Prof.	Dr.	Yasin	
TUNCER 

E11-103   

 
 

13:50-	
14:35	

 
KIM-614	Genel	

Kimya	ll	
(2+1)	

Dr.	Öğretim	
Üyesi	Kader	
POTURCU	

E10-
203	

GDM-216	Isı	ve	Kütle	
Transferi	

Doç.	Dr.	Alper	KUŞÇU	
E11-	 102	

 
GDM-344	Gıda	
Biyoteknolojisi	
Prof.	Dr.	Yasin	
TUNCER	

E11-103	   

 
 

14:45-	
15:30	

 
KIM-614	Genel	

Kimya	ll	
(2+1)	Dr.	

Öğretim	Üyesi	
Kader	POTURCU	

E10-
203	

GDM-216	Isı	ve	Kütle	
Transferi	

Doç.	Dr.	Alper	KUŞÇU	
E11-	 102	

 
GDM-344	Gıda	
Biyoteknolojisi	
Prof.	Dr.	Yasin	
TUNCER	

E11-103	   

15:40-	
16:25	

 
KIM-614	Genel	

Kimya	ll	
(2+1)	Dr.	

Öğretim	Üyesi	
Kader	POTURCU	

E10-
203	 	 	     

16:35-	
17:20	         



SA
LI
	

Saat	 1.Sınıf	 Derslik	 2.	Sınıf	 Derslik	 3.	Sınıf	 Derslik	 4.	Sınıf	 Derslik	

08:20-	
09:05	

        

 
09:15-10:00	

FIZ	146-Fizik	II	
(3+0)		

Prof.	Dr.	Halil	
OTURAK	
	

BMD-B1-11	

      

 
 
10:10-10:55	

FIZ	146-Fizik	II	
(3+0)		

Prof.	Dr.	Halil	
OTURAK	
	

BMD-B1-11	

GDM-212	Gıda	
Kimyası	

Prof.	Dr.	Erdoğan	
KÜÇÜKÖNER	

E11-102	

GDM-350	Gıda	
İşletme	

Sanitasyonu	
Prof.	Dr.	Aynur	 Gül	

KARAHAN	

 
 

E11-104	

 
GDM-446	Tahıl	İşleme	

Teknolojisi	
Prof.	Dr.	
Hülya	GÜL	

 
 

E11-104	

 

 
11:05-11:50	

FIZ	146-Fizik	II	
(3+0)		

Prof.	Dr.	Halil	
OTURAK	

	

BMD-B1-11	

 
GDM-212	Gıda	

Kimyası		
Prof.	Dr.	Erdoğan	
KÜÇÜKÖNER	

E11-102	

GDM-350	Gıda	
İşletme	

Sanitasyonu	 	
Prof.	Dr.	Aynur	 Gül	

KARAHAN	

 
 

E11-
104	

 
GDM-446	Tahıl	İşleme	

Teknolojisi	
Prof.	Dr.	
Hülya	GÜL	

 

 
E11-104	

 
 
12:00-12:45	

 
FIZ	148-Fizik	Lab	II	

(0+2)	
Doç.	Dr.	Durmuş	Ali	

AYDEMİR	

FEF-Z-113	

GDM-212	Gıda	
Kimyası		

Prof.	Dr.	Erdoğan	
KÜÇÜKÖNER	

E11-102	

GDM-350	Gıda	
İşletme	

Sanitasyonu	 	
Prof.	Dr.	Aynur	 Gül	

KARAHAN	

	
E11-
104	

 
GDM-446	Tahıl	İşleme	

Teknolojisi	
Prof.	Dr.	
Hülya	GÜL	

 

 
E11	Öğrenci	
Laboratuvarı	

12:55-13:40	  
FIZ	148-Fizik	Lab	II	

(0+2)	
Doç.	Dr.	Durmuş	Ali	

AYDEMİR 

FEF-Z-113   	 	   

 
 
13:50-14:35	

	 	
GDM-214	Genetik	
Prof.	Dr.	BANU	
ÖZDEN	TUNCER	

E11-102	

GDM-364 
Fonksiyonel Gıdalar 

Prof. Dr. Zeynep 
Banu SEYDİM 

E11-103 

 
GDM-411	Gıda	
Alerjenleri	

Doç.	Dr.		Ebru	 AYDIN	

 
E11-103	

 

 
14:45-15:30	

	 	

GDM-214	Genetik	
Prof.	Dr.	BANU	
ÖZDEN	TUNCER	

E11-102	

GDM-364 
Fonksiyonel Gıdalar 

Prof. Dr. Zeynep 
Banu SEYDİM	

E11-103	

 
GDM-411	Gıda	
Alerjenleri	

Doç.	Dr.		Ebru	 AYDIN	

E11-103	

15:40-16:25	 	 	 	 	 GDM-368	
Özel	

Gıdalar	
Teknolojisi		
Prof.	Dr.	
Hülya	GÜL 

E11-103 

  

16:35-17:20	     GDM-368	
Özel	

Gıdalar	
Teknolojisi		

Prof.	Dr.	Hülya	GÜL 

E11-103 

  



 

ÇA
RŞ
AM

BA
	

 
Saat	

 
1.Sınıf	  

Derslik	

 
2.	Sınıf	

 
Derslik	

 
3.	Sınıf	

 
Derslik	

 
4.	Sınıf	

 
Derslik	

08:20
-	

09:05	

      	 	

 

 
09:15
-	

10:00	

GDM-116	
Mühendisler	İçin	

Python	
Programlama	 	
Dr.	Öğr.	Üyesi	
Sebahattin	

Serhat	TURGUT 

BMD-K3-1   

 

 

 
 

  

 
10:10
-	

10:55	

GDM-116	
Mühendisler	İçin	

Python	
Programlama	
Dr.	Öğr.	Üyesi	
Sebahattin	

Serhat	TURGUT	 	
	

BMD-K3-1	

 
GDM-246	
Soğuk	
Tekniği	

Prof.	Dr.	Hakan	
KULEAŞAN 

E11-102 

	  

 
	

 
GDM-448	Kalite	

Yönetim	Sistemleri	
Doç.	Dr.	Bilge	
ERTEKİN	FİLİZ/	

Doç.	Dr.		Ebru	 AYDIN	

 
 

E11-104	

 
 
11:05
-	

11:50	

GDM-116	
Mühendisler	İçin	

Python	
Programlama	 	
Dr.	Öğr.	Üyesi	
Sebahattin	

Serhat	TURGUT 

	

BMD-K3-1	  
GDM-246	
Soğuk	
Tekniği	

Prof.	Dr.	Hakan	
KULEAŞAN	

E11-102	

GDM-360	
Endüstriyel	

Yemek	Üretimi	
Prof.	Dr.	Erdoğan	
KÜÇÜKÖNER	

E11-104	

 
GDM-448	Kalite	

Yönetim	Sistemleri	
Doç.	Dr.	Bilge	
ERTEKİN	FİLİZ/	

Doç.	Dr.	Ebru	 AYDIN	

 
 

 
E11-104	

 
 
12:00
-

12:45	

GDM-116	
Mühendisler	İçin	

Python	
Programlama	 	
Dr.	Öğr.	Üyesi	
Sebahattin	
Serhat	
TURGUT	

BMD-K3-1	 	 	

GDM-360	
Endüstriyel	

Yemek	Üretimi	
Prof.	Dr.	Erdoğan	
KÜÇÜKÖNER	

E11-104	

	 	

12:55
-

13:40	

  GDM-218	
Genel	

Mikrobiyoloji	
Prof.	Dr.	Aynur	Gül	

KARAHAN	
ÇAKMAKÇI 

E11-102     

	
13:50
-

14:35	

	 	
GDM-218	
Genel	

Mikrobiyoloji	
Prof.	Dr.	Aynur	Gül	

KARAHAN	
ÇAKMAKÇI	

E11-102	

 
GDM-342	
Gıda	

Mühendisliği	
Temel	İşlemler	
2	Prof.	Dr.	Erkan	
KARACABEY	

 
 
 

E11-103	

 
 

GDM-474	Proses	
Uygulamaları	II	

Doç.	Dr.	Alper	KUŞÇU	

 
 

 
E11-104	

	
14:45
-

15:30	

	 	  
GDM-218	
Genel	

Mikrobiyoloji	
Prof.	Dr.	Aynur	
Gül	KARAHAN	
ÇAKMAKÇI	

E11	
Mikro	Lab	

 
GDM-342	
Gıda	

Mühendisliği	
Temel	İşlemler	
2	Prof.	Dr.	Erkan	
KARACABEY	

 
 
 

E11-103	

 
 

GDM-474	Proses	
Uygulamaları	II	

Doç.	Dr.	Alper	KUŞÇU	

 
 

 
E11-104	

	
15:40
-	

16:25	

MAT-152	
Kalkülüs	II	
(2+2)	Dr.	

Öğretim	Üyesi	
Sevil	ÇULHA	

ÜNAL	

 
BMD-	
B1-11	

 
 

GDM-218	
Genel	

Mikrobiyoloji	
Prof.	Dr.	Aynur	
Gül	KARAHAN	
ÇAKMAKÇI 

E11	
Mikro	
Lab 

 
GDM-342	

Gıda	Mühendisliği	
Temel	İşlemler	2	
Prof.	Dr.	Erkan	
KARACABEY	

 
 
 

E11-103	

 
 

GDM-474	Proses	
Uygulamaları	II	

Doç.	Dr.	Alper	KUŞÇU	

 
 

 
E11-104	

 
 
 
16:35
-	

17:20	

MAT-152	
Kalkülüs	II	(2+2)	

Dr.	Öğretim	
Üyesi	Sevil	
ÇULHA	ÜNAL	

	
BMD-	
B1-11	

      



	
PE
RŞ
EM

BE
	

	
	

	
1.Sınıf	

	
Derslik	

	
2.	Sınıf	

	
Derslik	

	
3.	Sınıf	

	
Derslik	

	
4.	Sınıf	 Derslik	

08:20-	
09:05	

	
ING-102	İngilizce	1	
(Hazırlık	Eğitimine	
Tabi	 Olmayan	
Öğrenciler	İçin)		

	
	

Sanal	 Sınıf	
2	

	 	 	 	 	 	

	
	

	
09:15-	
10:00	

	
ING-102	
İngilizce	1	
(Hazırlık	
Eğitimine	
Tabi	

Olmayan	
Öğrenciler	
İçin)	

	

	
Sanal	
Sınıf	2	

	 	 	 	

	
GDM-442	Meyve	ve	Sebze	

İşleme	 Teknolojisi	
Doç.	Dr.	Alper	KUŞÇU	

	
	

E11-103	

10:10-	
10:55	

	
ATA-260	

Atatürk	İlke	 ve	
İnkılapları	II	

	

	
Sanal	
Sınıf	1	

GDM-234	
Akışkanlar	
mekaniği	

Prof.	Dr.	ERKAN	
KARACABEY	

E11-	
102	

	
	

GDM-346	
Enstrümental	
Analiz	 Prof.	Dr.	
Gülcan	 ÖZKAN	

Prof.	Dr.	Bedia	ŞIMŞEK	

	
	
	
	

E11-104	

	
GDM-442	Meyve	ve	Sebze	

İşleme	 Teknolojisi	
Doç.	Dr.	Alper	KUŞÇU	

	

	
E11-103	

	

	
11:05-	
11:50	

	
ATA-260	

Atatürk	İlke	 ve	
İnkılapları	II	

	

	
Sanal	 Sınıf	

1	

GDM-234	
Akışkanlar	
Mekaniği	

Prof.	Dr.	ERKAN	
KARACABEY	

E11-	
102	

	
GDM-346	

Enstrümental	
Analiz	 Prof.	Dr.	
Gülcan	 ÖZKAN	

Prof.	Dr.	Bedia	ŞIMŞEK	

	
	
	

E11-104	

	
GDM-442	Meyve	ve	Sebze	

İşleme	 Teknolojisi	
Doç.	Dr.	Alper	KUŞÇU	

	
	

E11-Gıda	
Analizleri	

Laboratuvarı	

	

	
12:00-	
12:45	

	
TUR-270	Türk	

Dili	II	 	
	

	
	

Sanal	
Sınıf	4	

GDM-234	
Akışkanlar	
mekaniği	

Prof.	Dr.	ERKAN	
KARACABEY	

E11-	 102	 	 	

GDM-444	Proses	ve	 İşletme	
Tasarımı	

Prof.	Dr.	Hakan	 KULEAŞAN	
	

	

	
E11-103	

	
	
12:55-	
13:40	

	
TUR-270	Türk	Dili	

II	
	

	
Sanal	
Sınıf	4	

	
GDM-242	Gıda	
Mühendisliğinde	
Mesleki	İngilizce	2	
Prof.	Dr.	Birol	 KILIÇ	

E11-	
102	

	
GDM-346	

Enstrümental	
Analiz	 Prof.	Dr.	
Gülcan	 ÖZKAN	

Prof.	Dr.	Bedia	ŞIMŞEK	

E11	Öğrenci	
Laboratuvarı	

GDM-444	Proses	ve	
İşletme	Tasarımı	
Prof.	Dr.	Hakan	
KULEAŞAN	

E11-103	

	
13:50-	
14:35	

	 	

	
GDM-242	Gıda	
Mühendisliğinde	
Mesleki	İngilizce	2	
Prof.	Dr.	Birol	 KILIÇ	

E11-	
102	

	
GDM-346	

Enstrümental	
Analiz	 Prof.	Dr.	
Gülcan	 ÖZKAN	
Prof.	Dr.	Bedia	

ŞIMŞEK	

E11	Öğrenci	
Laboratuvarı	

GDM-444	Proses	ve	
İşletme	Tasarımı	

Prof.	Dr.	Hakan	
KULEAŞAN	

	

	
E11-103	

	
14:45-	
15:30	

	 	 	 	

GDM-	348	Beslenme	
İlkeleri	

Prof.	Dr.	ZEYNEP	BANU	
SEYDIM	

Doç.	Dr.	Ebru	
AYDIN		

E11-	 103	 	 	

	
	
15:40-	
16:25	

	 	

GDM-240	Proje	
Hazırlama	
Teknikleri	

Prof.	Dr.	Erdoğan	
KÜÇÜKÖNER	

E11-	
102	

GDM-	348	Beslenme	
İlkeleri	

Prof.	Dr.	ZEYNEP	BANU	
SEYDIM	

Doç.	Dr.	Ebru	
AYDIN	

	
E11-	 103	 GDM-468	Gıda	Endüstrisinde	

Proses	Kontrol	
Prof.	Dr.	Erkan	KARACABEY	

E11-104	

16:35-	
17:20	 	 	

GDM-240	Proje	
Hazırlama	
Teknikleri	

Prof.	Dr.	Erdoğan	
KÜÇÜKÖNER	

E11-	
102	

GDM-	348	Beslenme	
İlkeleri	

Prof.	Dr.	ZEYNEP	BANU	
SEYDIM	

Doç.	Dr.	Ebru	AYDIN	

	
E11-	 103	 GDM-468	Gıda	Endüstrisinde	

Proses	Kontrol	
Prof.	Dr.	Erkan	KARACABEY	

E11-104	



CU
M
A 	

 
Saat	

 
1.Sınıf	  

Derslik	

 
2.	Sınıf	

 
Derslik	

 
3.	Sınıf	

 
Derslik	

 
4.	Sınıf	

 
Derslik	

 
ING	112	(Hazırlık	
Eğitimine	Tabi	

Olan	
Öğrenciler	için)		

Sanal	sınıf	1	

    

  
 
08:20-
09:05	

 
 
 

ING	112	(Hazırlık	
Eğitimine	Tabi	

Olan	
Öğrenciler	için)		

Sanal	sınıf	1 

    

  

 

09:15-
10:00	

 

 GDM-114	
Mühendisler	için	

Bilgisayar	
Destekli	Çizim	

ve	Katı	
Modelleme	
(2+2)	

Dr.	Öğretim	Üyesi	
Sebahattin	Serhat	
TURGUT 

 
BMD-K3-1 

  	  

	 	

 
10:10-
10:55	

 
 

 
 

 
11:05-
11:50	

GDM-114	
Mühendisler	için	

Bilgisayar	
Destekli	Çizim	

ve	Katı	
Modelleme	
(2+2)	

Dr.	Öğretim	Üyesi	
Sebahattin	Serhat	
TURGUT 

 
BMD-K3-1 

	 	 	 	

	 	

 GDM-114	
Mühendisler	için	

Bilgisayar	
Destekli	Çizim	

ve	Katı	
Modelleme	
(2+2)	

Dr.	Öğretim	Üyesi	
Sebahattin	Serhat	
TURGUT 

 
BMD-K3-1 

	    

  

12:00-
12:45	

 

12:55-
13:40	

GDM-114	
Mühendisler	için	

Bilgisayar	
Destekli	Çizim	

ve	Katı	
Modelleme	
(2+2)	

Dr.	Öğretim	Üyesi	
Sebahattin	Serhat	
TURGUT 

 
BMD-K3-1 

      

       GDM-476	Tasarım	
Projesi	

Prof.	Dr.	Hakan	
KULEAŞAN	

E11-103 
13:50-
14:35	

 
       GDM-476	Tasarım	

Projesi	
Prof.	Dr.	Hakan	
KULEAŞAN	

E11-103 14:45-
15:30	

 
 MAT-152	

Kalkülüs	II	
Dr.	Öğretim	Üyesi	
Sevil	ÇULHA	ÜNAL 

 
BMD-	

B1-6 
	

	

    
GDM-476	Tasarım	

Projesi	
Prof.	Dr.	Hakan	
KULEAŞAN	

E11-103 15:40-
16:25	

 

 MAT-152	
Kalkülüs	II	

Dr.	Öğretim	Üyesi	
Sevil	ÇULHA	ÜNAL 

 
BMD-	

B1-6 
	

 

    
GDM-476	Tasarım	

Projesi	
Prof.	Dr.	Hakan	
KULEAŞAN	

E11-103 16:35-
17:20	

 

 


